Der Favorit des €Chefs ist frisches Entenbrustfilet mit unserem
hausgemachten Apfelrotkraut und Semmelknédeln, abgerundet mit Heger's
Bratensole.

Die Chefin des Hauses favorisiert frisches Schweinefilet mit Kartoffelknddeln
und unserer Rahmsofe.

Unser Metzger Flo empfielt unseren traditionllen frisch gefuliten
Brandstifterbraten.

Wenn es schnell gehen soll, favorisieren Annika und Mia die bereits fertig
gekochten Ochsenbdckchen in Trollingersolle mit Spatzle oder die XL
Rinderroulade.

Giin die schwelle  Kiche
Frisch fur Sie gekocht:

Schweinefilettopfle in feiner Cognacsolke
Hahnchenbrust in Currysole
Sauerbraten mit hausgemachter Sode
Ochsenbdckchen in Trollingersolde
Schweinebdckchen in feiner Bratensole
Eine XL Rinderroulade im eigenen Rindersofbe
Hirsch-Edelgulasch in Rotweinsole

ke Oleitmackton ..

Als Reserve fur Uberraschungsgdste ist Lenas Tipp, die von Hand befulliten
Salami-Figuren als kleine Aufmerksamekeit. Wahlweise zum Beispiel als
Nikolaus, Schweinchen oder - ihr Favorit - die Zuckerstange.
Essenstechnisch sind Sie mit unserem vakuumverpackten

250g Weihnachtsaufschnitt bestens vorbereitet.




Schwein,  Kals & Kind

Schweineschnitzel Kalbsschnitzel
Schweinefilet - Kalbsfilet
Kassler Hals / Riicken Rinderfilet
Hackbraten Phe Rostbraten
Jagerbraten Tafelspitz
Brandstifterbraten Rinderrouladen, auch gefullt
Bayrischer Semmelbraten

Schweinehals , auch nach Wunsch gefullt

Cfliget

Hausente ca. 2kg Pute ca. 4 - 6kg
Entenbrustfilet ca. 300g Putenoberkeule ca. 0,7 - 1,5kg
Entenkeule ca. 200g Putenschlemmerrolle

H&hnchen Gansebrustfilet ca. 200g
H&hnchnbrustfilet - Gansekeulen ca. 500g
mit Wirsing-Pilz-Flllung

Oboitd, Fase & Lanm

Hirschbraten ohne Bein Hase ca..15- 2kg
Hirschricken ohne Bein Hasenkeule

Rehrucken Lammbraten, gewurzt
Rehgulasch Lammschulter
Rehkeule ohne Bein Lammkeule

Lamkrone

Wildschweinbraten Lammkotelett
Lammlachs




Ol iirstchen

Frische Schweinebratwurste
Bratwurste mit Majoran
Bratwursschnecken mit Majoran
Oberlander

Puppenbratwurste
Winzerbratwurste

Weilwulrste
Ké&seknacker
e Frankfurter
Feuerli

Saiten
Puppensaiten

Llittorteig & Co.

Mehiaalipts St nrtoigaion Fonduefleisch far Brihe und Fett
Schinkentaschen

- Raclettefleisch
HaWoisRe R L. 4 individuell gefiillter
EACIRGIN ‘3§~ Weihnachtsbraten

Maultaschen

Natur oder im Blatterteigmantel -
Kassler Hals, Kassler Rucken,
Schweine- oder Rinderfilet

Lalagen & Sefien

Hausgemachtes fir Vegetarier
Gemuseburger & Kasetaler

Bratensofe
Rahmsole
WildsoRe

Semmelknodel
Kartoffelknédel
Spatzle
Apfelrotkraut
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